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Producción (t)

Área cosechada (ha.)

Rendimiento (t/ha.)

No. productores

538,243

Zonas de Producción
NOMBRE

AMAZONAS

ANCASH

APURIMAC

AREQUIPA

AYACUCHO

CAJAMARCA

CALLAO

CUSCO

HUANCAVELICA

HUANUCO

ICA

JUNIN

LA_LIBERTAD

  Zonas de mayor producción (> 400 t.)

  Zonas de producción promedio (100 - 399 t.)

  Zonas de menor producción (< 100 t.)

Loreto

Ucayali

Junín

Lima

Provincias

Ancash

Cusco

Madre de Dios

Puno

Arequipa

Piura

Huánuco

Pasco

San
Martín

La  Libertad

Tacna

Moquegua

Ica

Tumbes

Lima

Metropolitana

Callao

Amazonas

Cajamarca
Lambayeque

Apurímac
Ayacucho

Huancavelica



Papa nativa

Fuente: Veritrade

2019-2023
Ene-Oct.             

2019-2024

Valor FOB US$ 14.0% 5.4%

Volumen (t.) 83.6% 7.5%

% variación promedio

Las exportaciones peruanas de papa nativa han tenido un
crecimiento significativo del 14% y 84% en términos de valor y
volumen respectivamente en estos últimos cinco años, teniendo
una mayor cobertura geográfica y diversificación en productos
con valor agregado



Fresca (3%)

Vodka (0.004%)

Seca (18%)

Chips (24%)

Congelada (54%)

EE.UU. ESPAÑACHILE

EE.UU. CHILE.ALEMANIA

EE.UU. ESPAÑA ITALIA

EE.UU. ESPAÑA ITALIA

CANADA. AUSTRALIA

% participación de las exportaciones de  Papa Nativa por segmentos
(Valor FOB $)

Fuente: Veritrade



• Es un superfood, por su
diversidad de pigmentos
naturales como compuestos
carotenoides, antocianinas,
capacidad antioxidante.

• 40% producción nacional se
comercializan en mercados
locales y nacionales, a través
de intermediarios

• Industria alimentaria, gran
demandante de materia
prima para transformación.

•Papas nativas de mayor
demanda son las de pulpa de
color amarillo, rojo, morado,
azul que son muy adquiridas
por empresas que hacen papas
fritas como snacks.

•El mayor flujo comercial en
importaciones y exportaciones
mercado europeo y en EE.UU.,
lideres en el procesamiento de
papa.

•Alimento versátil que puede
consumirse bajo cualquier
formato de presentación,
logrando hacerse un lugar en el
sector de snacks.

•Tiene propiedades tecno-
funcionales, alto contenido de 
almidón,  puede emplearse como 
agente espesante en diversas 
industrias, desde hamburguesas a 
base plantas con la textura y el 
sabor perfecto, fideos asiáticos, 
postres y helados.

• Papas procesadas - sector de
mayor crecimiento a nivel global

Papa nativa



Gracias


