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OBJETIVO GENERAL:

» Lograr que las organizaciones de productores, pequefias, micro empresas y personas nhaturales
apliguen un sistema de control que asegure la inocuidad de sus productos lacteos (quesos frescos,
guesos semi madurados y yogurt), para la obtencién del certificado del Sistema Integrado de Produccién
SIP.

FINALIDAD DE LA LEY:

. Contribuir a proteger la salud de la poblacion que consume productos lacteos artesanales elaborados
por las organizaciones de productores, MYPES y personas naturales a nivel nacional, que se dedican a
la produccion de quesos frescos, semi madurados y yogurt a través de la implementacién del Sistema
Integrado de Produccion - SIP
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http://www.digesa.minsa.gob.pe/NormaslLegales/Normas/RM 807-2022-MINSA.pdf

Aprueba la NTP N° 192 — MINSA/ DIGESA —2022. Norma Sanitaria para la Implementacién del Sistema Integrado de
Produccion — SIP en la Elaboracion de Productos Lacteos Artesanales.

6.6. DE LOS PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE (PGH)
6.6.1. De los manuales y registros

a) Los establecimientos deben llevar los registros que demuestren la aplicacion

del Programa de Buenas Practicas de Manufactura (BPM) vy del Programa de
Higiene y Saneamiento (FPHS).

b) Los manuales y registros del Programa de Buenas Practicas de Manufactura
(BPM) vy del Programa de Higiene y Saneamiento (PHS), deben estar
disponibles a solicitud de la Autoridad Sanitaria que realiza la vigilancia
sanitaria.

6.6.2.

6.6.3.

Programa de Buenas Practicas de Manufactura (BPM)

El Programa de Buenas Practicas de Manufactura (BPM) debe comprender todo el
proceso productivo, desde ia obtencidn de la materia prima hasta la distribucion para
Ila comercializacion del producto terminado. Asimismo, el Programa de Buenas
Practicas de Manufactura (BFPM) debe contener, como minimo, la informaciéon
comprendida en el Anexo N° O1 de la presente norma sanitaria.

Programa de Higiene y Saneamiento (PHS)

Los establecimientos de elaboracion de productos |lacteos artesanales deben contar
con un Programa de Higiene y Saneamiento (PHS) aplicado al establecimiento,
equipos, utensilios y superficies, que entren en contacto directo o indirecto con los
alimentos. Asimismo, el Programa de Higiene y Saneamiento (PHS) debe contener,

como minimo, la informacion comprendida en el Anexo N° 02 de la presente norma
sanitaria.
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6.7. CONTROL DE LA CALIDAD SANITARIA DE LA MATERIA PRIMA (CCS)

Se trata del proceso en el cual se establecen controles con la finalidad de garantizar la
inocuidad de la elaboracion de los productos lacteos artesanales.

6.7.1. Del control y registros

Los productores llevan un registro diario en el cual detallan los controles que
apliquen al momento de la recepcion de su materia prima (leche o cuajada).

a) De la obtencion/adquisicion de la materia prima

a.1. La materia prima (leche o cuajada) utilizada en la produccion de productos
lacteos artesanales debe provenir de establos o hatos que cuenten con la
certificacion de establecimiento libre de tuberculosis y brucelosis bovina, o
que se encuentren dentro de los programas oficiales de control para ambas
enfermedades.

Asimismo, los productores de leche deben contar con una constancia de
capacitacion de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, emitida por una
entidad publica o privada, constancia validada por la Autoridad competente
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NUESTRA REALIDAD EN
CERTIFICACIONES

TOTAL PLANTAS

NACIONAL °Lima: 109
6,500* *Puno: 55
*Cajamarca: 50
PLANTAS sArequipa: 45
I . FORMAASLIZAD «Junin: 44
e *Cusco: 34
*Puno: o *Ayacucho: 29
1,311 (Activas) *San Martin: 12
*Cajamarca: . . +Otros . 105 «Junin:
1,030 pgpmarea: PLANTAS CON 4
ol ima- 219 .
Lima: Puno: REGISTRO *Ayacucho:
8066 a0 SANITARIO 1
*Lusco: * *Cusco: W An,
. . 483 otd Anay,
467 Cusco: Vigent PLANTAS CON 1 @
sAmazonas: 42 I ENES) BUENAS «Pasco:
382 *Pasco: PRACTICAS DE i’ : HACCP
Yo 39 MANIFACTURA PLANTAS - _ " s
289 -Arequipa: (©PM) CON HACCP | [t %Ms*
p ) 36 12 . Conwt
(thlr&(SDSS ' «Junin: (Vigentes) 13 -?an pagn.
oV, GEVIREGES IS
S por DIGESA) 1
eLima:

FUENTE: DGDG actualizada al 2022 SSE
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£ Qué es el SIP?

El Sistema Inmtegrado de Produccicn (SIFP) es un
oconjumto de acciones gue deben impleamentar
los productores lacteos ocon la fimalidad de
elgborar sus productos en  condiciones
sanitarias aptas para el consumo humano.

Beneficios del SIP

= il
et
) ¥ "'l
- ~ KR ) —s Y
Personal capacitado y Ayuda a mejorar las Brinda pautas gue
consciente de sus actividades condiciones de higiena asegura la inccuidad de

an los procesos los alimentos

g:—’ {rﬂf

MMantiens una buena imagsn Posibilidad de ampliar
de los productos y de la T megocio
aempresa

?

£ Owé pasa si no cumplo el SIP? Bl
Existe riesgo de gue tus productos causen daio a a’_ = %—
. L
L

los consumidores. Ademias, tu produccion puede
ser decomisada por la autoridad local de ta W
Jurisdiccion {mumnicipalidad].
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Pasos para obtener
tu certificado SIP

’ -
=
Acoude a la Direccidn de Saled !“ - i
g, ot
Ambiental de tu region. - :

5__:}&

Ingresa tu solicitud con caracter de

Dedaracion Jurada, adjuntando los siguientes
regquisitos:

* Datos de la persona natural o persona juridica.

= Compromiso firmado para la implementacicén del Sistema de
Produccidn.

« Proyecto de identificacion de peligros y evaluacion de riesgos.

= Dedaracion Jurada gue s=hale el cumplimiento de los Manuales
de Programa de Buenas Pricticas de Manufactura (BPP) v =l
Manual del Programa de Higiene vy Saneamiento (PFHS).

El personal de salud programara una visita de
inspeccion para werificar el cumplimiento de
la normativa.

Si toda la implementacion y aplicacion es
correcta, se e otorga el Cermficado del
Sistema Integrado de Produccidn.
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FLUJOGRAMA DE ATENCION PARA SOLICITAR EL SIP

1. Acude a la Direccion de Salud Ambiental de tu region o quien haga sus
veces en las regiones de salud.
2. Ingresa tu solicitud con caracter de Declaracion Jurada, adjuntando los

siguientes requisitos:

v Datos de la persona natural o persona juridica y Compromiso
firmado para la implementacion del Sistema de Produccion.

v~ Proyecto de identificacion de peligros y evaluacion de riesgos.

v Declaracion Jurada que senale el cumphmiento de los Manuales de
Programa de Buenas Practicas de Manufactura (BPM) vy el Manual
del Programa de Higiene y Saneamiento (PHS).

El personal de salud programara una visita de inspeccion para venficar el
cumplimiento de la normativa.

3. Si toda la implementacion y aplicacion es correcta, se otorga el Certificado
del Sistema Integrado de Produccion (Resolucion u otro documento)

4. Tiempo de atencion (30 dias)
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PLANTAS DE DERIVADOS LACTEOS

Planta:

< 5mil litros/ dia

Productos:

Quesos Frescos
Quesos Semimaduros
Yogurt

A. Grupo Avanzado

B. Grupo Intermedio

C. Grupo Inicial

Registro Sanitario vigente

Registro Sanitario vigente

Sin Registro Sanitario

RUC activo/habido

RUC

Marca Registrada

Nombre comercial

Manual de BPM

Manual de PHS

Minimo: Registros de proveedores
de leche y algunas actividades de
BPM

Tiempo de funcionamiento: 06
meses minino

No aplica

No aplica

NO tiene registros del Control de
la Calidad Sanitaria

NO tiene registros del Control de
la Calidad Sanitaria

NO tiene registros del Control de
la Calidad Sanitaria

FUENTE: DIGESA 2023
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BENEFICIOS

1.- Garantia de Inocuidad para el CONSUMIDOR

2.- Acceso a Mercados con mayor valor agregado

3.- Mejora de la Trazabilidad del producto

4.- Reconocimiento de la MARCA por el consumidor

5.- Superacion del nivel de vida de los PROVEEDORES de leche

6.- Considerar la Certificacién como una INVERSION

ANO 2023
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S/ 71.90

ANO 2015

S/ 49.90

ANO 2023

Queso Andino EL Rosario x ks

S/ 70.40

ANO 2015

S/ 58.80

Oueso Andino Tacmneno Laits
x< k=




5.- AVANCES A LA FECHA



e

iy

Ministerio

PERU | de Desarrollo Agrario

y Riego

ACTA DE INSPECCION SANITARIA

: ENTO: 1 I3
" PRODUCCN - 50
ACTA DE INSPECCION SANITARIA PARA ESTABLECIWENTOS QUE ELABORAN PRODUCTOS
LACTEOS ARTESANALES
Sandc les horas. deldia . del mes de celalio . &l persanal de la DIGESA

DIRESAIGERESA -, DESA - RED/MRED, efaciua N3paccin & I empresa abagp mencionada. con el in do

venfcar las condiciones sandarias en las que elabers productos lacteos adesunales (queso fresco. sem

madurado y yogurt: de acuerdo a lo dispuesto por 1a Resokic i Ministenal N° £L07-2022-MINSA, que aprucba la

Norma Tecuica de Saiud N° 102-MINSADIGESA-2022, Norma Sandana para la unplementacién dei Sistema
i 1 det Produecitn-SIP en fa =-aboracion de productss [atess anasansles

DATOS DEL ESTABLECINMRENTO:

femie o razon acal >
DNKRUC Responsabia rial eatabiocm e T
Carge (VR Nembre de rosporsabla del conos de calad

Dioviown

#ersaduenCallePass.o/C uratera
e U A e (R
REFERENCIA s §
Cistle Provecs . CEHENENNED  Oepnctamento D
Licenca Won pal tspsional; 44 1 Tekstone:

Consa clecdaico. i 3 "
Preduitols) qua se elzhoran, Qu;;,n,ﬁ‘\o frua g

modsae Lo,

Sjoracla)

NS : ASPECTOS A EVALUAR ' si ,NOI_OBSERVACIONES Y COMENTARIOS

X UB(CACIﬁN INFRAESTRUCTURA E
Tio10 BalA Situado en Zonas 1|
11 Ju| c\asddnws de contaminazion, cone ' |
| agunas de oxidacion. butdercs, rolenos | ye! |
_santsrios, antrg oiras fuenies da nesgn x |

L nfaestuctacs  y _.mm del
estabiecimianio esta on & exado Je |
112 cansarvacion y el ratorial ul :udc en s ! X; '
wansiiccon  facida su bmpeza yp A

desinfeccion 5 TG ) P 1 =N v
E asiabiec ¢ instaliciongs; ¢
SGUraN QUe 145 BPEIEOnes 12 realan | | Umu & A b»’-\t-w\ en
1.3 990 las deblas candiconas de hipene, [t

manlenmndo una secuncia conaus en
toda 1a cadena productwa y evilindo lu
_Liantamiaacon cruzada i
Tl cstabiecumento cusnta eo la \.aNl..vﬂ \
A 2303 subuients ¥ apta para el consumo 1
Jhumano para Is: dierentes etapas dal, x
ProSa50 productve
pranene da la red put xca, pozos
y Cisternes autorzadas tumdad movill u
18 ovas fuentes de abastecmentol X' |
dobgaments cloradas (Lors resdual o | |
cetSpam). D

Xn!

i{ {m.; o, 0 14 "“'“‘A"
; o, (TP Rty h"!“

- B ey

SOSNEN S NS

t

P=tlon e Bauwiy s k.;&.;.,

PROCEDY

[fa |
PROCUCCION- 2 |

5y X
GO
i ¥ L ol a c@hen payen »;]‘__
| A wgmaa coks

(TA Aguas resiiuAR: y Won (=REOR
{soidos se eliminan de modo que no: |
IR fepresentan un nesgo de contamnacin ni |
| lparaia elaboracion del producto, nipaael’
| mb

Los servios hg\omec; {conanasire
7 hdrdulico y cin arrastre hidriuseo) cs:z.ﬂ;
operativos, en  buen  estado ns,}
| ST ’c'vnurvamnemq I
los veshdores y servicios higiani. o3,
! ‘cuentsn  con caneles sinctvos: | |
118 tindicando la obligatonacad ¢ai lavado o X |
i imanos y de las Buenas Practicas cul |
i iMigees
' jLos senicos hgenicos cugnian ¢ oon
|disposilivas  provistos  de  jabdn, i
1.9 |desleciante, toaltes da pepel u oiros, | X
" |para lavarse, higenzares y secarse ns‘ |
Imet0s resoecivenents. Ias veces que
|1 388 nacusaric i

n DEL CONTROL DE LA CALIDAD SANITARM DE LA MATERIA PRIMA (CCS)
[DEL CONTROL Y REGISTROS

{7 Tienen un registio Gaio en el cual i

igq !datallan los comroles que aplouen al: \
momento da 3 recepcdn de Su mate 3 \(

_lgmu lleche o cusada) o R o

(3 rmateria prima (leche © cuq:ﬂa, : H X

ubleads en k2 produccion de produstas | {ND Hane 2 danuah

Hcizos artesanoles proviens de eslabios | 4 ¢ oo T

i57 ONMIoY gue cuentencon s certcacin da { ; g Len cwninmucher Q:L -

14 [establecimiento tbre de tubeculosis y| g o enfomada i

| |brucersse beans, o qua se encusnion| | Lhwa & ol enfo

|dentro de los programas oficiales d

Gt ':j'"_f,.\;;\._.{\'“(l— P |
d Ty Ui,

¢

29 Busrlas Prictices ¢e  Produccion e’
& ngm enitida por una enlidad piblca o,
;pmm conslancia  validada por ta’
Auzondad compalente
: Qlaiet)wnsdecabuy:‘szw'
' | provalente de brucelia
.a) Vanficar o certficado ofickal de
. | vacunacion contra brucelos:s capana o, en
124 jcaso de rebanos que no s¢ vacunen,
144 | presentar of cortiicado de diagnossco de |
H lebocatorio con resultedo  negatve :’
| brussions £
'b) Si 116 &5 zona prevalents no c& scicita |
0ina00 documents, o e s e et s e S
TSi 1a Jeciie proviens G ceniras 66 e T
i56 |esi@oucnta con autonzacion saniiana del | e @ 40 L s
umuumemumorgmwlammuaa X L‘-MT\"% Lo g
1

i
| jgon une constancia de capecitacion de|
1

rrum Az provi s
Le [nalo aue cusnts con capacilazon da |
BeG) |

sierrayselva

exportadora




e

iy

Ministerio
PERU | de Desarrollo Agrario

y Riego

Det nnspofte dels mnaﬂa pl‘l'ﬂ:

La” fislens pama S0 Sansporis en l
27 ‘poongon bidones o on ot ervase que x i
LBSCTIIE 50 wmpieza y deswiecasn

1 ransponte se roaliza 3 pie o por medrol I
23 98 veticuws, o ammales de cargs,|

i evianao contacto con ol producio qua | X |
puada co n3amunario

Recepcion de la mataria pllmn ¥ controtes

numerales 22.23|
|

XA
SRERC N o8 fa mcnc so;
restzan onsayos

smples.  coro k|
2,41 AEmiscion de su denswiad pltcatla!-‘.l X |
. Pueby de alcchol ,rv @ pusba de 1

rcﬂud_sa tSe debe juac

i
i
el upo def |
!

claboredo on sehe pastev-zada y e

242, banspanada en envasss do plastico o | X

botsas do prrer usa fpara alwmentos) u) €

_olres regiprontes samtanos

£l 6350 de ubkzar atilvos ca<o da o5 |

2.3 “IVOE £3ton caben Sk o8 perm.bdoe por |
el Codex Almontars (erciuswamant:

yoguet)
o dei producto

©on un gauinele |

gan 22000 de Manos (35ua, Ju-in {
‘s =ecada de manos y y.|

< m(«mum ¥ al personal ngresa con X

wlumentana y caizado (Uota: ce plascor. ¢

1 menic
245 ducctamente con sorvicios higienicos | W

olro amliente que parmita contannacion

En cuanto 31 fluis del Srocesc de g{-g’fa '
fresce v semimadurado verificar:

Tratamento prrsasc y terruco dn Ia.?l‘

e 2

3) Pasteunzar  calentando M

emperaturs Cptma de 55°C i

manieneria un IEmO d6 rehencion G 30 | Px
vios

hasta

15 sepundios, | :
@ cucnia muﬂ)sK
4 necessid que gaantee 2

72 C duran!

- Continuar con 105 Proesos da acucrde { X
& Guogrema o cada cstsvleckmmnto | ,
incecizan :

'

ACTA DE INSPECCION SANITARIA

Stcampls ymons Jalbn e donsian.|

" A= e an st
L‘;hw ‘k“.:l- “ulmc‘._.n

Ldu, pes no  hew Lna
AELBEAG L Cn  dnic

\axi)«.uy.u;n a tE LC

win aele, L

&.Lri-»

el &

|
1
i
|
|
]
i

|

| El lempo de maduracion es de- 6 horas o |
15 dias (sensianio] I x

i

-Pasteunzar 73 leche calentando hasts ta
tomperatura opters de 82 2 85 C par un
247 | ¥BMEG e 15 meales

Ti-Coar  enfnar 2  temperatura  de
Tnotalacion do culives Ianas i
-ABICIONST ks Culivs (beeleas |

Snduizar, 5aregar frutes u olos 1su
de comesponder
De 105 6quipos y utensifios.

Las equipos v Uléraics. son de matal | |
6 16170, que no afoct: fa mocudad del

: producto. sujadice b resteniss & ;

1239 Comomien estan on buen ostio duv’\l
onservacion e higiane, tin cmles y

H onn. 3 X ¢

H Los oqupos y atensios son & Uso |

i2.49|erckevo para ol proceso, evitande b4 ¢

X

"
|
i
!

contamINDTION Cruzacs y 1a expoucc
L Lsustaogias tx SRR 5
iLos equipos s encuenlrsn A0 baen
| z 20 | 31200 9= conservacin o lwpene y debon |

ubicarsa en siios dove no wmmmn.)( '
£i£590 de CONIBIMIPACION Cruzeds
Los meides y envases son de n —M-M'.
2.21 2ulano que garanhico [ nocuidad de oo
i BIlnI’;’\lLf y que facins su tmpeza -,A)(
el

Los rmoldes fabricados 3 panlr e frus i
'“" vegetiles o oo 1) soko L i Ix

. DE LOS PRIm:lPlos GENERALES OE HIGIENE

Do Ion m.lnuulws

omprande lndn eAV i
i proceso productno, desde & recepcion |
neuana-stm..‘ sa e
wal de (PHS) es avhicaoo B
estatioomizats COUEOS, Ulenwos y |
{33 Ifupericies. que enton cn Foniacio drocto
.0 indirecta con ks amanios (Venbcar |
mgutios)

Dala umpsn.. y desinfeccién

procedimierto  de
ls(wwa 60 de las 20008 o
1y, Amacenaminntn. estin

wmpere o}
boracion i
s en X

134
|

—

i

sierrayselva
exportadora

PROTUCCHN - 82

[ TS Wigs VN o

.,W\LN\A- .

N cpics

N2 hmes o chlas

Gisrfa ewn  IMasie oo s

en Ge Ve b

eavrvera

r\




Lo Ministerio
PERU | de Desarrollo Agrario
y Riego

sierrayselva
exportadora

ACTA DE INSPECCION SANITARIA

del preducto

ch<

" Los groducios quimicos para of ibva

as desinfeccidon de supesfcies oGug
wensisos  Lenen  autonzacon  de

- Autondad competents _

H ce'}
- : {los producios termunados no son sara i |
SoLo A Lren M D cs.; i’ ‘eilran:puhr malerias primas, sustircies )\ H
H ros, X
i

X! Qoo Al Commgnaiala.,

u o
I que represcaten nesge de contarin cIon |

5.'...?’?“:;:";. .glf'.:b,.xs.,,.m:,wm' = WLenam ton cormbitrts p.\oqko .;,.,7 ffg:z‘?:h'cmrs = mantienen en nen: S( o T S -
36 conuauye nosgo  de corcammascn . X | estsio de conser & higieoe ?

i A % 2 S e =
g {77 | tos cantenadores o cajas que cemengan

. SRR . 3 R — - ‘3.4 | %% QUOSos O yoguet Geben asagurar o
De la prevencién y controi de plagas ! ; iz’dms-c de fro, con una temperatora sntre |
E: o PNERR s o 2 » soesinonan e Do Ut aSTC

AECH IENIS cuenls cO o Se | i gl cion = ]

ants & una (U R R TP iles no
Yonks & !mmnm‘\s © condcones Jde saud que |
T AR R I - | predan comprometer 1a inocuidad de fos |
IR f L ahmentcs con enfermedades ans megos |

p._x Dy = nacenes =
Se cusnfz —tn un plarc de ubica
38  xtualizado de % WrSposilves fe conial |

|
I : Darreas. ndusess, iclenc'a, «omilos. tcs, )(!

t 41 ipor los alimonios (ETAS). teks como
_ g plagas (veiifcar) S 2 }
E! control de plagas D realiza porsanal ' : fene fictre. laner Mendas infeciudas o £
3.8 capacdsco usando solamente productos i

culsneas.

autonzad
Los preducios quimicos ubk- des para of |
contrcl de plagas %e encuentian uhicados

HENS < ACIUSI D, &N Sus CRvEs s
dobdamanta stgusts
whoma cspadol
U0 ¥ Fae muchdo: B sepu Lo
irtowcacionss ) . 2 - -
El mane:> de roncduced quimacos debe . £ 3

do convagenca ants | x| Ne Hank -

_un prable derrame acc.1nt-

conas, ?&
i |parsunales No sy fuma o come du ante
! ! 13 yornada ce trabapo._
1 | Los Hevan
43 . ©#ra00 cenadoy hmpio, de usa e
i

el
9

I par In procucaien. color Ao 3 an bumn )( l
entiado do consenvacion i

R ) N L s manputadores ruenlcn <con ' ; =
Gueda prohibias ia presencis de cualqueer | niso Ducs! ante wusa !
312 ammal domestico o siveatre dentro aci I S.‘.\A_ Aok +‘-“-_?44 LS 44 | comrecio de una mascants en nonox:(-nes >(,

_|procase se nigienizen len mance .

Bleceenio Bevs controles de &

Civo Ao 2mem qd;&ku-du‘: : l “TEl establecimuents Seva oS con

- DE LA_EFICACIA DE SUS CONTROLES _ i I
Prograrna de Buenas Practcas  de ! s de S z
Y EBPM) g x ! {su CCS de a2 matena pama, EPM y PHS | paLo Ares ro w bl
e ¢ Saneamienio (PHS»

H
ventcando su eiicacia y los raskza a fos i £ vishesen ok “, ~  uwt
PrOdUCIoR tonTenados B as meveriss | | By crevy CF
pamas. al menos una (01) vez al abo | |
| {ensayos da laboratono)

is,|
!
i

SR > SRR P
.4:1;0 Susms:con z:::nes ;:: ' VL. OTROS ASPECTOS SANITARIOS, GmEMLEs DEL EST.
ne(._adu con ines de im-u:ossnnden\atev‘-alnam
seimenios |

i ide surorhcee Fia oe fac! Wnpaza y,
16.1 idesndeccon. y cusatan ton un de r/(_
—e S pe— asciad - H H jhace canaletas o sunuseros que Lacuntan
3 i :llavcn:oylﬂ scumments de liqudos . e e e e e
uperficies de les parsdos oeben R
Iaghtan su Ampie-a y desinfeccicn

MM inta |
te Ge sus .
¢ Provesdgones. co el fn dis o+ couear qQuo no
3.15 3o prusenten residuos ds plaguicidas. §

4 metales pasadcs u olms pehmros  en
Fnwetes superiores & K% permebdes o que |
3140 prozt: dos

10 153 buenas pActicas poe

t ez |l2=

.Los tichos y los celos resos estan’
i fabricados con materisl de F3cil Wy neza. ,7\'
ugerts 8 scumulEcon | 4

ol



sierrayselva
exportadora

Ministerio .
de Desarrollo Agrario
y Riego

ACTA DE INSPECCION SANITARIA

OTRAS CO8SERVACICNES

plazo pereonc de RO dies nabuos para subsanss 18t obaerracones

Se 0o por conclulda 'S nspecce

Se ctorga o la smpee
€= enwegada al representanie ce a

formo acias en ia presente diiguncia
hosas cetaa

Siendo las _ an
DENdose Ia Prosenio acts en dos ejemplar-s ue- Ge oo cusices

i esa

EMPRESA

POR L~
sentanie do Io empress (caraal

POR LA AUTORIDAD SANITARIA
Mombre de ' inspector Nomure gt re;
B siocameride 23 el &
con te Jenadsdle L o neha2 by
Conels cénw> Le o Jrdc T

FIRsAA
oM

o

naarcia

G i curwar S

NOTAC
MSIAGOS PUED ™t Progremar 1SS DIOCesos o Gricrens:

T QUE e NG CONIST CAN VAGCS Bmiecnies. o s
& mpo)

Cor=s
Poanies denirs de un mismo Sisbients (Divson o




PROBLEMAS PARA EL LEVANTAMIENTO DE OBSERVACIONES

El principal problema detectado para poder cumplir con la certificacion SIP es lograr la
CERTIFICACION DE HATO LIBRE DE BRUCELOSIS Y TUBERCULOSIS de todos
los proveedores de leche fresca de la Planta Quesera Artesanal por las siguientes razones:

El Certificado de hato libre de brucelosis Si tenemos una hato de 10 vacas, el
y tuberculosis lo entrega SENASA costo seria S/ 66 anual por la prueba de
Brucelosis

El costo para la prueba de Brucelosis es

de S/ 2.20 por animal donde se hacen El de Tuberculosis seria 84 anual
tres pruebas anuales

El de Tuberculosis es de S/ 2.80 que se

realizan 3 pruebas con 3 meses de

diferencia y deben salir NEGATIVA.

Hay que resaltar que solo tiene un afo

de validez la certificacion total de S/ 150 al afio
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